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SN@ Vidal

Type : Vin de glace

Cépages : Vidal et Geisenheim 322
Pourcentage d’alcool : 10%

Sucre résiduel : plus de 60 g/|
Température de service : 4 a 6 °C
Format : 200 ml

Le vin

Au nez : riches arobmes révélant des parfums d’abricots, de marmelade et de
litchi. La bouche offre une belle richesse et une agréable fraicheur. La longue
finale s’étire sur des accents de fruits tropicaux.

Cépages

L’élaboration

Les raisins sont récoltés aux environs de décembre et janvier lorsque la température
est entre -10°C et -15°C. Les fruits sont pressés gelés, lentement afin d’extraire le

précieux nectar trés concentré. Le mo(t fermente lentement pendant quelques
mois.

Accompagnhement
Gateau aux péches, gateau au fromage.




