
 
Type : Vin rouge sec, fût de chêne  

Cépages : Frontenac Noir, Marquette 

Pourcentage d’alcool : 11,5% 

Sucre résiduel : 2 g/l 

Température de service : 15 à 17 ⁰C 

Format : 750 ml 

Le vin 

Vin rouge fruité souple et léger aux arômes complexes de cerises, de mûres, 

d’épices et de chêne. 

 

Cépages 
Frontenac Noir et Marquette, deux des cépages les mieux adaptés au climat 

québécois. Ils possèdent tous deux une peau bleue et une chair rouge.  

 

L’élaboration 
Cette cuvée est issue de l’assemblage de deux fermentations : une traditionnelle et 

une naturelle à l’intérieur des baies de grappes entières non foulées. Puis le vin fait 

un passage de deux mois en fût de chêne.  

 

Accompagnement  
Pâtes, terrines, tartares, charcuteries.  

  


